De Gentse Kookwinkel by Maurice Rogge

Steendam 17 +32(0)9 225 03 61
9000 Gent mr@mauricerogge.be

Merk: Kai
Model: VG-2006

€ 319,00

= 4901601183832
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Omschrijving

Het lemmet van het mes is in zijn geheel uit het corrosiebestendige A 10 staal met een
hardheid van 61 (£1) HRC vervaardigd. De snede wordt eenzijdig onder een hoek van 45°
geslepen, is ontworpen voor uiterste precisie en geeft het mes een sensationele scherpte. De
vlakke zijde van het lemmet is hol geslepen, waardoor tijdens het snijden een luchtbuffer
ontstaat tussen het mes en het snijgoed. Daarmee wordt de wrijvingsweerstand tot een
minimum beperkt en in combinatie met de hoge vlakke snede staat dit garant voor een perfect
snijresultaat.

Het heft uit zwart Pakkahout is zeer elegant en ligt aangenaam in de hand. De asymmetrische
kastanjevorm zorgt voor een veilige en comfortabele grip tijdens het snijden. De doorlopende
tang geeft het mes stabiliteit en een goede balans.

Specificaties

FYSIEKE KENMERKEN

Hardheid lemmet 61 HRC Kleur Zwart
Lemmetlengte 27 cm Materiaal lemmet Staal
GEBRUIKSGEMAK

Antislip greep Ja

Productfiche Kai Shun Pro Sho Yanagiba 27cm 19/09/2024

Powered by Niwzi Media Group pagina 1/1


https://mauricerogge.be/index.php?route=product/manufacturer/info&manufacturer_id=3561
https://niwzimediagroup.com

