De Gentse Kookwinkel by Maurice Rogge

Steendam 17 +32(0)9 225 03 61
9000 Gent mr@mauricerogge.be

Merk: Global
Model: 0133

€ 159,50
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Omschrijving

Aangezien met name koks in Europa een zwaar mes prettiger vinden aanvoelen heeft Global
een flinke keus in de verzwaarde GF serie. De F staat voor Forged, deze serie is wat dikker door
het gebruik van meer staal tijdens het fabricageproces waardoor het mes veel zwaarder is.

Het belangrijkste mes in elke keuken. Professionele koks prefereren een koksmes met een
lemmet van 26¢cm of zelfs nog groter. Koksmessen zijn ook bedoeld om in snel tempo grote
hoeveelheden voedsel te snijden. Consumenten kiezen vaak voor een bescheidener afmeting,
meestal met een lemmetlengte van 20cm.

Specificaties

ALGEMEEN

Gesmeed Ja

FYSIEKE KENMERKEN

Kleur Grijs, Zilver Lemmetlengte 21l cm

Roestvrij staal

Materiaal lemmet (RVS) 18/10

GEBRUIKSGEMAK
Antislip greep Ja

ONDERHOUD & REINIGING

Productfiche Global GF-33 Koksmes 21cm 10/11/2024
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Vaatwasbestendig Ja
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