De Gentse Kookwinkel by Maurice Rogge

Steendam 17 +32(0)9 225 03 61
9000 Gent mr@mauricerogge.be

Merk: Staub
Model: 1313425

€ 199,00

3272343134231

3 1272343"134231™>

Omschrijving

De Staub-braadpan maakt eten mooi bruin, of het nu kipfilet, aardappelen of spek is. Het
geémailleerde, zwarte, matte interieur geeft textuur en bevordert uitzonderlijk bruin worden.
Gietijzer biedt een stabiele, gelijkmatige warmteverdeling, zodat de temperatuur van de pan
niet daalt tijdens het koken. Lage, gebogen zijden maken het gemakkelijk om het voedsel om te
draaien, dat gemakkelijk wordt vrijgegeven.

Staub geémailleerd gietijzeren kookgerei is de keuze van 's werelds beste koks. Met
uitzonderlijke duurzaamheid is het perfect voor dagelijks gebruik in zowel gastronomische
thuiskeukens als prestigieuze restaurants over de hele wereld. Elk stuk gaat mooi over van de
keuken naar de tafel. Gebouwd om een ??leven lang mee te gaan, kunnen deze erfgoedstukken
van generatie op generatie worden doorgegeven.

Specificaties

FYSIEKE KENMERKEN

Diameter 34 cm Kleur Zwart

Productfiche Staub Paéllapan Zwart Rond @ 34 cm 16/09/2024
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