De Gentse Kookwinkel by Maurice Rogge

Steendam 17 +32(0)9 225 03 61
9000 Gent mr@mauricerogge.be

fe Merk: Westmark
V' Model: WM-62102260

€ 21,50

4004094621062

v 5 “ m

Vi % 4 7004094%621062™>
¥

Omschrijving

De »Robusto« is een klassieke vleeshamer voor het mals maken van stukken viees en
gevogelte. Vooral bij het bereiden van schnitzels of braadstukken moet het vlees vooraf worden
geplet, zodat het sneller gaar is of mals blijft na het koken. Door de verschillende oppervlakken
met verschillende soorten reliéf kan de verwerking van het vlees individueel worden

gekozen. Het gladde hameroppervlak wordt gebruikt om het viees te coaten en het
getextureerde oppervlak wordt gebruikt om het mals te maken, dwz het wordt zacht

gestampt. Zo voorkom je dat je vleesgerechten onaangenaam hard worden. De »Robusto« is
ook geschikt voor het hakken van noten, koekjes en ijsblokjes.

* zeer stabiel en uitgebalanceerd
* twee verschillende slagvlakken (grof en fijn) voor het inkorten van viees
Specificaties

FYSIEKE KENMERKEN
Kleur Grijs Materiaal ALUMINIUM

Productfiche Westmark Robusto vleeshamer uit aluminium 21.5x6x3.5cm 19/09/2024
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