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Merk: Kai
Model: AP-0306
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Omschrijving

Diamant slijpsteen Korrel 3000 | AP-0306 met kunststof houder, 25,2 x 9,4 x 3,5 cm L/B/H
Het oppervlak van de diamanten wetsteen is min of meer vergelijkbaar met een korrel 3000
van de keramisch gebonden slijpstenen en is optimaal voor het naslijpen van iets botter
geworden messen.
Voor gebruik van de slijpsteen moet deze eerst ongeveer 10 minuten helemaal in water worden
ondergedompeld. Let erop, dat er bij het slijpen altijd een dun laagje water op de bovenkant
van de steen te zien is. Op deze manier wordt de slijpsteen voldoende gekoeld.
Dubbelzijdig geslepen messen
a. Leg eerst een kant van het lemmet op de slijpsteen.
b. Begin bij de punt van het mes. Trek het mes in een hoek van 15° over de slijpsteen door het
lemmet met zachte druk naar u toe en van het lichaam weg te bewegen. Herhaal deze
handeling totdat een fijne graat voelbaar wordt.
c. Draai het mes om en slijp nu de andere kant van het lemmet, zoals bovenstaand beschreven.
Let op dat u aan beide zijden hetzelfde aantal bewegingen gebruikt. Ook is het belangrijk dat u
dezelfde hoek gebruikt. Zo blijft het mes symmetrisch geslepen.
d. Spoel het mes en de slijpsteen zorgvuldig af met heet water.
Enkelzijdig geslepen messen
a. Leg eerst de geslepen zijde van het lemmet op de slijpsteen.
b. Begin bij de punt van het mes. Trek het mes in een hoek van 45° over de slijpsteen door het
lemmet met zachte druk naar u toe en van het lichaam weg te bewegen. Herhaal deze
handeling totdat een fijne graat voelbaar wordt.
c. Draai het mes om Leg nu de hol geslepen zijde van het lemmet plat op de slijpsteen en ga
verder met slijpen – echter slechts 1/10 zo vaak als de andere kant van het mes.
d. Spoel het mes en de slijpsteen zorgvuldig af met heet water.

€ 54,95

https://mauricerogge.be/index.php?route=product/manufacturer/info&manufacturer_id=3561
https://niwzimediagroup.com
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Specificaties

FYSIEKE KENMERKEN
Korrelgrootte 3000
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